Cabarnet
Franc-
Cabarnet
Sauvignon

-SUVo crveno vino-

Sorta:

o Cabarnet Sauvignon

o Cabarnet Franc
Poreklo: Erdevik, Fruska Gora
Temperatura serviranja:15-17°C




O vinu

Kupaza dve sorte grozda sa dominantijim uticajem Kaberne Sovinjona
oko 60 % uz 40 % Kaberne Frana.

Odlezava 18 meseci u hrastovom buretu i minimum 10 meseci u boci.

Kupaza dva vina sa izrazenim vo¢nim stilom (crno bobicasto voce) sa
notama cveca i paprike. Procesom odlezavanja u vinu su se razvile note
vanile ,duvana i slatkog drveta,..

Uz vino se od hrane lepo slazu jela sa rostilja, biftek, svinjski kare,
Curetina na podvarku, jela ispod saca,..

Koristimo tehniku iz Bordoa-meSanje grozdova. VrSimo fermentaciju
sorti Kaberne Frana i Kaberne Sovinjona.. Ne sazrevaju u isto vreme,
Sustina je da Kaberne Fran bude prezreliji a Kaberne Sovinjon zeleniji.

Prosecno proizvedemo oko 1000 boca Kaberne Fran-Kaberne
Sovinjona godisnje.

Ovo vino je sve popularnije u Srbiji, sa svojim atributima dokazuje da je
sposobno za vrhunske svetske izazove.

Nagrade :

2024- zlato za vino iz berbe 2018 na Wine Vision by Open Balkan
2023-zlato za vino iz berbe 2018 na Wine Vision by Open Balkan
2022-top 50 vina Fruske Gore






